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PRODUCTO / NOMBRE ACEITE DE PALMA
li_ Cadigo SAP 200002277 / SAP 200002061 / SAP 200002295. ]l
| Clasificacion ACEITES |
- REQUISITOS Aceite liquido comestible, obtenido por fraccionamiento en seco del |
GENERALES aceite de palma africana, totalmente refinado, blanqueado Y ‘
! Descripcion del | desodorizado. Aceite utilizado para clima caliente, para locaciones con
| Producto temperatura ambiental superior a 24°C, se acepta mezclas de aceite|
hasta del 99% oleina de palma y 1% aceite de soya, con el fin de que el
|_ S aceite presenta mayor estabilidad en dichos climas. ]
'; Ingredientes Aceite egtraidol del mesocarpio del fruto de la palma africana de aceite
| (Elais guineensis). o |
i El producto debe cumplir los siguientes parametros: |
|
| Caracteristicas de Calidad para aceites vegetales: ’
'. REQUISITOS B MAXIMOS | |
! Humedad y Materia Volatil (105°C) ) 0.2 % 1 |
| Impurezas insolubles = | 005% | |
‘ Contenido de jabon ) | Negativo | |
indice de peroxidos Miliequivalentes de oxigeno activo / kg de‘ ‘
i aceite - o ___J
' Aceites refinados en Planta R . e |
! Aceites refinados fuera de la planta o 5 | |
| ;s | Acidez | 010% ] |
‘Requisitos Resolucion 2154 de 2012, Articulo 30
| Fisicoquimicos |
'| Para la oleina de Palma: o
REQUISITOS [_ REQUISITOS MINIMOS | MAXIMOS |
‘ ESPECIFICOS - . et 0°C \ 0899 0920
\ Densidad relativa (x agua a 20°C) | x=40°C x=40°C | |
oo 7 0 1.458 a 1.460 a ‘,
| L»!ndlce de refraccion (ND 407) ‘,_10_“_@___ _.-_‘@fc_._‘ |
; indice de Saponificacion (mg KOH/g ‘ 194 |
|  de aceite) | |
| indice de yodo Wijs 1 |
| Materia Insaponificable (g / kg) T |
| Resolucion 2154 de 2012, Ariculo 25. e B
Requisitos |
| Microbiologicos NOARLICA _ |
‘ Requisitos Segun la Resolucion 2154 de 2012 en cuanto al perfil de acidos grasos |
‘ Nutricionales | que corresponda. B ]
| Otras — El color, olor y sabor de cada producto debe ser caracteristico. |
‘ caracteristicas | rEa:m|.:;|'ct}nsductc debe estar exento de olores y sabores extranos o |

j del producto

No exceder los limites maximos de Residuos de Plaguicidas — LMR |
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en alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes
establecidos en la Resolucion 2906 de 2007, o en la norma que la
| modifique, adicione o sustituya.
'~ Deben cumplir con los limites maximos establecidos en las normas
' nacionales o en las del Codex Alimentarius para los contaminantes.
! - No debe contener sustancias extrafas que en el producto originen
reacciones quimicas, fisicas o biologicas que generen caracteristicas
I nocivas a la salud.
- Debe ser limpio y sin sedimentos y exento de olores o sabores que
Indiquen alteracion o contaminacion del aceite.
- Debe cumplir con los siguientes requisitos en Metales
| Conta_ngirmteg___ﬁ___ o
| | | Contaminante | |
__Hierro (Fe) ___‘__ __15mg/kg |
I .
3 Y
|

| |
| | | Cobre(Cu) | 0.img/kg
| ' ’ _ Plomo(Pb) |  01mgl/kg
L

| __Arsénico (As)
| - Debe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas y PCBS
' contaminantes: - o - )
; ‘ Suma de dioxinas | Suma de dioxinas
- . (EQT PCDD/FOMS | y PCBs similares a
| 5 ! | ' las dioxinas (EQT
| PCDD/ F-PCB
____________ | oms)
075 pg/g grasa [ 1.5 pa/g grasa
- En cuanto a la disposicion del aceite usado (ACU) por coccion de
' | alimentos debera aplicarse la Resolucion 316 de 2018, expedida por
| —L_elMinisterio de Ambiente y Desarrollo Sostenible.

' "hés_m?cianﬂslz‘dg 2012.Resolucion 2674 de 2013 NTC 262 (Ultima
_ Actualizacion).Resolucion 316 de 201 8. (Disposicion ACU).

| Biaseniagiin del | SAP 200002277 Unidad *1000 ml embalado en caja *12 Unidades
SAP 200002061 Unidad *3000 ml embalado en caja *6 Unidades
__/SAP 200002295 Bidonx20L |
Envase plastico PET de uso alimentario de primer uso que no altere sus
caracteristicas organolépticas, con tapa rosca piastica de cierre
|  reforzado, con el fin de garantizar la conservacion del producto dentro de
Su envase primario durante el transporte y almacenamiento, debe estar

| | . . =
EMPAQUE/ | Empaque y/o |cerrado por un sello de seguridad que garantice su destruccion en la

Producto

EMBALAJE Y | Embalaje | p[:ng;i;é):r;g?érir;o p:;sgzr:;ﬂgﬁgrarse envases rotos o deformados y/o
ROTULADO | i d '

El material debe cumplir con Las Resoluciones 683 y 4143 de 2012
| ' De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta prohibido Ia
| reutilizacion de envases. e |
' Debe cumplir lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005, Resolucion
‘2508 de 2012, Resolucion 810 de 2021 Resolucién 2492 de 2022 y
Rotulado | resolucion 254 de 2023, y las demas que las sustituyan, modifiquen o
| adicionen
|

~ VIDA UTIL DEL | PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Gtil minimo de doce (12) meses contados a
REQUERIMIENTOS DE LA partir de la fecha de fabricacion. Al momento de Ia entrega no debe tener
ENTIDAD mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion.
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M El producto debe ser transportado en | furgon ylo vehiculo cerrado. |

‘ Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por la|
entidad competente evitando contaminacion cruzada y manteniendo Ias‘

| propiedades del producto iniciales. Se debe conservar en lugar fresco,
| CONDICIONES DE TRANSPORTE |secoy aireado. Evitar Exposicion solar. El vehiculo que realice la entrega ‘
debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en

- donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. |
' Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un |
[ afo. S
[ ~ Registro sanitario, permiso o notificacion sanitaria del producto |
i solicitado. (Vigente). I
i - Concepto sanitario de planta procesadora, expedida por la
| entidad competente. (Vigente y con concepto Favorable o
| Favorable con requerimientos). Para el caso de los
| CERTIFICACIONES Proveedor / ggrgﬁ;c;zgia;:}irsstose debe presentar Concepto sanitario del sitio |
Maquilador/ Comercializador - Siel producto es entregado como materia prima en la Panaderia. |
| debe entregarse certificado de calidad del fabricante por lote|

, entregado.

| _  Certificacion HACCP y/o FSSC 22000, expedida por la autoridad |
| competente o ente certificador. '.
| - Podra presentar de manera adicional certificacion 1SO 22000. |
‘ FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2024. |
' CONTROL DE CAMBIOS |
' VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO l
! 1 Version Inicial. |]

" |'Seretira de donde se menciona presentacion 200000006, frasco de 500 ml, ya que este codigo se encuentra blogueado para |
' 2 su uso en la Entidad. |
— En certificaciones se adiciona opcion de entregar certificacion 1SO 22000 y / o FSSC 22000. N
| En certificaciones el requisitc HACCP se quita la obligatoriedad de entregar dicho certificado, ya que por normatividad la ‘

|

| 3 | planta de fabricacion de éste producto debe tener implementado algunos requisitos del decreto 60 de 2002 (aplicacion del
| Sistema de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico) pero no debe estar certificado.
'Se modifica informacion contenido y presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado. Se ajusta |
4 | requerimientos vida util, Se adiciona en certificaciones la posibilidad de entregar permiso o notificacion sanitaria del producto |
L | solicitado (Vigente) de acuerdo al tipo de riesgo del producto. - |
Se ajusta informacién en Formato PA-FO-75 Version 01, se modifica el cédigo SAP 200002060 Garrafa *1000m! por |
| codigo SAP 200002277 Frasco x 1000 ml, y codigo SAP 200002062 Bidén x 20 L por Codigo SAP 200002295 Bidon |
5 | x 20 L, debido a cambio en la UMB en la codificacion del producto. En el item Presentacion, Se modifica la palabra |
| Garrafas x Unidad
| Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021. o - .
I'Se ajusta informacion en Descripcion para dar claridad aceite utilizado en ciudades con clima caliente, temperaturas
6 posteriores a 24°C, se ajusta requisitos fisicoquimicos para oleina de palma basado en Articulo 25, Resolucion 2154 |
[ l de 2012. Cambios realizados por IMRC / Julio 2021, - -
e Er empaque y/o embalaje el texto “Envase PET de uso alimentario de primer uso que no altere sus caracteristicas‘
| organolépticas. Ademas, debe ser impermeable al agua y a las grasas. Sus propiedades fisicas y mecanicas deben ser
| | tales que permitan los procesos de almacenamiento sin presentar roturas o pérdida de su resistencia a la accion de las
‘ grasas. Debe estar cerrado por un sello de seguridad que garantice su destruccion en la primera apertura No pueden
entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior’ se actualiza quedando asi: "Envase
7 | plastico PET de uso alimentario de primer uso que no altere sus caracteristicas organolépticas, con tapa rosca plastica ‘
I de cierre reforzado, con el fin de garantizar la conservacion del producto dentro de su envase primario durante el
transporte y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello de seguridad que garantice su destruccion en la primera |
‘ apertura, no pueden entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior |
| | €1 material debe cumplir con Las Resoluciones 683y 4143 de 2012
| De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta prohibido la reutilizacion de envases’ Lo anterior busca la |
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Resolucion 810 de 2021,

| modifiquen o adicionen y se elimina la Resolucién 333 de 2011

En vida util se agrega la palabra "minimo”

En CERTIFICACIONES Proveedor / Ma

expedida por |a autoridad competente o e

de la implementacion de este sistema. co

| se elimina la palabra "podra” y se deja como requisito de cum
de 2012 Cambios realizados el 27/02/2024 por DASR.

n radicado de fecha no superior a seis meses.
plimiento de acuerdo al Articulo 6 de la Resolucién 2154

mejora de la entrega del producto en cuanto a su envase de acuerdo a la operacion logistica de |a entidad
En rotulado se actualiza la normatividad que establece el re
etiguetado nutricional que deben cum

glamento técnico sobre los requisitos de rotulado o

quilador/ Comercializador del texto ‘podra presentar Certificacion HACCP
nte certificador, en su defecto puede aportar carta de solicitud de Certificacion

y/0 1S0 22000 y/o FSSC 22000"

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02
En CERTIFICACIONES Proveedor / Ma
mentacion de este sistema, con radicado de fecha no superior a seis meses’ Y

quilador/ Comercializador se elimina el texto “En su defecto puede aportar carta

del despacho de la Direccion

Baquero

| 8 | de solicitud de Certificacion de la imple
se deja como requisito de cumplimiento certificacion HACCP y/o FSSC 22000, de acuerdo al Articulo 6 de la Resolucion |
| 2154 de 2012 Y para el caso de la certificacion ISO 22000 se deja como opcional. Cambios realizados el 17/05/2024
| porpAskR . — . ’
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L — o | o | o i
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Revisé Subdireccion General De Gisella Paola Garcia Avendario || MAY zj/'ég,
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Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Fabian Ernesto Ponguta Castro ‘ 17 MAY ;)"')47
de | e lnnovacion Institucional o ) | o
' Fichas | _ 5 | }
Técnicas | Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez AR
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